
 

附件 2 

2019 年度固态发酵资源利用四川省重点实验室 

开放基金项目申报指南 

一、项目类别及资助额度 

项目分为基础研究项目、应用研究项目两类。 

基础研究项目资助额度 1～2 万元，应用研究项目资助额度 3～5

万元，资助额度视项目申请情况决定，参与项目的企业须提供资助总

额 100%的配套经费。配套经费资助意见需在申请书“申请单位审批意

见”栏中注明。 

二、考核指标  

（一）基础研究项目 

除须符合省部级项目结题基本要求之外，论文或著作均需注明固

态发酵资源利用四川省重点实验室开放基金项目（含项目编号）资助，

且以固态发酵资源利用四川省重点实验室为项目第二完成单位满足

下列任务之一（其中以固态发酵资源利用四川省重点实验室为第一单

位至少发表中文核心以上等级期刊论文 1 篇）：①发表中文核心期刊

论文 2 篇；②发表 CSCD 收录论文 1 篇；③授权实用新型专利 1 项或

受理发明专利 1 项。  

（二）应用研究项目 

除须符合省部级项目结题基本要求之外，论文或著作均需注明固

态发酵资源利用四川省重点实验室开放基金项目（含项目编号）资助



且以固态发酵资源利用四川省重点实验室为项目第二完成单位满足

下列条件之一（其中以固态发酵资源利用四川省重点实验室为第一单

位至少发表中文核心期刊论文 1 篇）：①发表核心期刊论文 2 篇，其

中 CSCD 收录 1 篇；②发表 CSCD 收录论文 1 篇，授权实用新型专利 1

项或形成受理发明专利 1 项；③发表 SCI 收录论文至少 1 篇；④通过

市厅级及以上成果鉴定（鉴定成果归固态发酵资源利用四川省重点实

验室与项目负责人所在单位共有）。 

三、优先资助 

1、研究基础和产业化前景较好、并与申报指南相一致的产学研

合作的项目。 

2、以专利、成果鉴定等应用性成果形式结题的项目。 

3、与宜宾学院或宜宾五粮液股份有限公司联合申报的项目。 

四、重点资助领域 

（一）重点资助的领域 

白酒、调味品、酱腌菜、竹食品等农林产品及其副产物固态发

酵生产与质量控制领域。 

（二）重点资助的研究内容 

1、固态发酵优质原料的选择与应用研究：研究发酵原料与产品

产量及质量关系，进行优质固态发酵原料的挖掘利用；优质发酵原料

选择及绿色生产。 

2、固态发酵微生物资源与应用研究：固态发酵菌种安全性评价

及高通量筛选方法研究；固态发酵过程中有害微生物的快速检测新技

术研发；发酵微生物资源平台建设；高效、优质微生物菌株（剂）开

发、产业化应用、商业化（前期）研究。 



 

3、固态发酵机理及工艺革新研究：固态发酵微生物、过程参数


